ViVANI

THE ART OF CHOCOLATE
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Deliciosos y tiernos chocolates veganos, con el mds fino cacao de Latinoamérica.



VivVANI

Llego la nueva alternativa para los que
quieren prescindir de los lacteos sin re-
nunciar al placer y el dulzor del mejor
chocolate con leche.

El Mandel Nougat Crisp, de Vivani, destaca por su
irresistible praliné de almendra, realzado con pasta
de almendra, trigo sarraceno y crujientes trocitos de
almendra tostada. Contiene un 38 % de cacao y esta
endulzado con azucar de coco, que proporciona una
sofisticacién Unica al sabor de esta creacién.

Con ingredientes ecoldgicos y veganos, sin aceite de pal-
ma y sin lecitina de soja. Con manteca de cacao de la Repu-
blica Dominicana y envasado en un envoltorio compostable
y libre de plasticos.

Mandel Nougat
Crisp

8% Cacao
é¢Quiénes somos? Almond Noug?! \
En Vivani producimos chocolates ecolégicos desde el afio lil::l?né
2000. Lo que comenzé como una pequefia empresa, se ha aux amandes
convertido en una marca de renombre mundial, que lleva a Mandorle

. . tritete
paises de todo el mundo mas de 40 sabores de chocolates, :

obtenidos gracias a los mas altos estandares de calidad bio.

Una experiencia multisensorial

Un buen chocolate va mas alla del sabor, es un proceso que
despierta todos tus sentidos, por lo que prestamos especial )
atencion a la presentacion.

Una caracteristica de los envoltorios de nuestros chocolates es el disefio artistico. Inicialmente, esta idea intro-
dujo en una miniserie de chocolates, “Edizione d'Arte”, en la que la artista Annette Wessel incluyo sus pinturas
en los envoltorios por primera vez. Gracias a la popularidad de la serie, desde 2009 Wessel ha interpretado cada
sabor de chocolate en una obra de arte, que luego es adaptada al empaque.

Nuestra responsabilidad

Para poder garantizar a largo plazo un producto de alta calidad, desarrollamos proyectos en conjunto con
quienes cultivan el cacao en la Republica Dominicana. Asi, de la mano con estas comunidades, se identifican y
se encuentran soluciones a sus necesidades inmediatas, al mismo tiempo que se promueve la biodiversidad y
practicas agricolas amables con el medio ambiente.

Nos esforzamos en minimizar nuestra huella de carbono en toda nuestra cadena de suministros. En consecu-
encia, utilizamos embalajes libres de plasticos y compostables, hechos de celulosa de madera NaturFlex, con
tintas de impresion sin aceites minerales. Asi como también procuramos emplear ingredientes provenientes de
la agricultura ecolégica europea.

¢Quiéres saber mas? Visita nuestro sitio web, o siguenos en nuestras redes sociales.
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